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iPinium Grillrist GN 2/3
Vår grillrist bruker du til å grille i stekeovnen for å skape et 
vakkert og appetittvekkende grillmønster på laks, kylling, en-
trecote med mer.

Våre grillrister kombinerer kulinarisk kokkekunst med tidseffektivitet og 
energisparing. Hemmeligheten ligger i iPiniums enestående og patenterte 
aluminiumlegering. Ristens optimale evne til å absorbere, lagre og over-
føre varme halverer i prinsippet tilberedningstiden sammenlignet med 
vanlige stekebrett. Samtidig bidrar risten til å bevare væsken i råvaren. 
Maten blir helt enkelt bedre. Rettene ser også appetittlige ut siden iPini-
ums grillrister gir en stekeoverflate med et klassisk grillmønster.

Du trenger heller ikke å bruke matfett under tilberedningen. Råvaren 
brenner seg ganske enkelt ikke fast på vårt unike overflatebelegg. Det 
innebærer også at du kan tilby en mye sunnere rett.

Når det til slutt er på tide å ta oppvasken, kommer neste overraskelse. 
Du trenger bare lunkent vann og en vanlig oppvaskbørste for å gjøre bret-
tet skinnende rent. Bruker du oppvaskmaskin, viser våre tester at du mer 
enn halverer oppvasktiden med en iPinium-grillrist sammenlignet med en 
vanlig profesjonelt grillrist.

Denne risten egner seg også til bruk på frosne produkter som det dryp-
per væske fra. Under risten kan du med fordel plassere en oppsamlings-
panne for væsken som drypper ned.

Egner seg til cirka 6–7 kyllingfileter à rundt 135 gram.
Det er dette vi mener når vi snakker om en helt ny måte å lage 

mat på!

Artikkelnr.	 GG23

Størrelse		 325 x 354 mm

Vekt		  1497 g
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