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iPinium Potatisbakare
Spettlaga med sex stift för bakpotatis, kycklingklubbor,
majskolvar, fläskfilé m.m.

iPinium revolutionerar den svenska matlagningen. Med spettlagning i 
vår Potatisbakare lagar du en härligt saftig bakpotatis på mellan 35-45 
minuter jämfört med mellan 50-75 minuter på en traditonell ugnsplåt.
Hemligheten är förstås iPiniums enastående och patenterade aluminium-
legering. Spettens optimala förmåga att uppta, lagra och överföra värme 
förkortar tillagningstiden avsevärt jämfört med traditionella tillagningsme-
toder. Samtidigt hjälper ytbeläggningen till att bevara vätskan i potatisen.
Du kan även laga majskolvar, kycklingklubbor, fläskfilé och mycket annat-
med samma fantastiska resultat. Maten blir helt enkelt godare. Rätterna 
ser också aptitliga ut eftersom iPiniumplåtarna ger en vacker stekyta.

Du behöver inte heller använda matfett vid tillagningen. Det innebär att 
du kan erbjuda en hälsonyttigare rätt.

Sedan, när det är dags att diska, kommer nästa överraskning. Du be-
höver bara ljummet vatten och en vanlig diskborste för att göra potatisba-
karen glänsande ren. När du använder diskmaskin kan du korta ner tiden 
till maskinens kort EKO-program samt eliminera behovet av granuler. Det 
är det här vi menar när vi talar om ett helt nytt sätt att laga mat.

Den här modellen har sex stift för bakpotatis, kycklingklubbor, majs-
kolvar, fläskfilé m.m.

Artikelnr.		  PB6

Mått		  250 x 50 x 85 mm

Vikt		  230 g
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