iPinium Girillgaller GN 1/1

Vart grillgaller anvénder du till att grilla i ugnen for att skapa
ett vackert och aptitretande grillménster pa lax, kyckling,
entrecote m.m.

Artikelnr. GG11
Matt 325 x 530 mm
Vikt 2245 ¢

Vara grillgaller férenar kulinarisk kokkonst med tidseffektivitet och energ-
ibesparing. Hemligheten ligger i iPiniums enastdende och patenterade al-
uminiumlegering. Gallrens optimala férméaga att uppta, lagra och 6verfora
varme halverar i princip tillagningstiden jamfort med vanliga ugnsplatar.
Samtidigt hjélper gallret till att bevara vatskan i ravaran. Maten blir helt
enkelt godare. Rétterna ser ocksa aptitliga ut eftersom iPiniums grillgaller
ger en stekyta med de klassiska grillranderna.

Du behéver inte heller anvénda matfett vid tillagningen. Révaran bran-
ner helt enkelt inte fast pa vart unika ytskikt. Det innebéar ocksa att du kan
erbjuda en halsonyttigare rétt.

Sedan, nar det ar dags att diska, kommer nésta dverraskning. Du be-
hover bara ljummet vatten och en vanlig diskborste for att géra platen
glansande ren. Anvénder du diskmaskin, visar véra tester att du mer &n
halverar disktiden med iPiniums grillgaller jamfort med ett vanlig proffs-
grillgaller.

Detta galler ar dven lampligt att anvénda pa frysta produkter da vétskan
droppar ned, under detta galler kan man med foérdel anvénda en uppsam-
lings panna for vatskan som droppar.

Det ar det har vi menar nér vi talar om ett helt nytt sétt att laga mat!
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