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iPinium Grillgaller GN 1/1
Vårt grillgaller använder du till att grilla i ugnen för att skapa 
ett vackert och aptitretande grillmönster på lax, kyckling,
entrecôte m.m.

Våra grillgaller förenar kulinarisk kokkonst med tidseffektivitet och energ-
ibesparing. Hemligheten ligger i iPiniums enastående och patenterade al-
uminiumlegering. Gallrens optimala förmåga att uppta, lagra och överföra 
värme halverar i princip tillagningstiden jämfört med vanliga ugnsplåtar. 
Samtidigt hjälper gallret till att bevara vätskan i råvaran. Maten blir helt 
enkelt godare. Rätterna ser också aptitliga ut eftersom iPiniums grillgaller 
ger en stekyta med de klassiska grillränderna.

Du behöver inte heller använda matfett vid tillagningen. Råvaran brän-
ner helt enkelt inte fast på vårt unika ytskikt. Det innebär också att du kan 
erbjuda en hälsonyttigare rätt.

Sedan, när det är dags att diska, kommer nästa överraskning. Du be-
höver bara ljummet vatten och en vanlig diskborste för att göra plåten 
glänsande ren. Använder du diskmaskin, visar våra tester att du mer än 
halverar disktiden med iPiniums grillgaller jämfört med ett vanlig proffs-
grillgaller.

Detta galler är även lämpligt att använda på frysta produkter då vätskan 
droppar ned, under detta galler kan man med fördel använda en uppsam-
lings panna för vätskan som droppar.

Det är det här vi menar när vi talar om ett helt nytt sätt att laga mat!

Artikelnr.  GG11

Mått  325 x 530 mm

Vikt  2245 g
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